PIRIN KRUH BREZ KVASA
Sestavine: 
500g pirine polnozrnate moke 


Približno 1/2 l mineralne vode

Sol



Vinski kamen


Različna semena
Priprava:
Moko, sol, pecilni prašek in semena zmešajte v posodo: Postopoma dodajajte mineralno vodo dokler ne dobite homogene zmesi. Testo mora biti kar kompaktno, ne tekoče in lepljivo. Po potrebi postopno dodajajte moko.
Pripravljeno maso damo v pekač in položimo v mrzlo peč. Pečemo približno 60 min (preverite) pri 180-200 stopinjah.
Kruh postane še bolj rahel, če pustite pripravljeno maso čez noč v hladilniku in jo nato spečete. 
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